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Vingt pays au Bocuse
d’Or Europe 2012

On connail désnrmais les vingl pays
qui participemlt cn mars prochain a
la finale ewr Upt:c:mu. du Bocuse 'O le
ire dfarmplitide
. Mis 3 parl les
participants quasi-institutionnels i la
comperition comme la Framce, PTralie,
Lo Suisse, TEspagne, VAlemagne, e
Reyauine-Uni, les Pays-Bas <t les pays
scandinaves, les nations «dmorsentes.
(i meing en matire gnstronominguel &
Vimstare le L Hussie, FEstonie ool Po-
logme confirment Jeurs ambitions cu-
linaires en déerochant & nowvean leur
Ligke | peaar le Boguss 0 Le Losem-
botrg et la République tchéque signent
leur vetour i la esmpetition opeog une
période dabsenee, alors que la Bulga-
ric ¥ participera pour la premiére fois
la finale européenne aura lien les 20 et

21 mars au salon Horeea Life, & Brusxel-
Lizs, e présonee d wn jury internationsl
prrizidd parle chel el ge Polar Congzens,
alorz que le brosilien Alex Atalacnsera
le président dhonneur. {higk

Un macaron pour
Thomas Neeser

wOud, l'objectif est bicn dobtenir wne
eloile, sur le chemin de T progression
qua priz le Grand Hitel du Lac et en
conformibd avee heancoup dsautres dia-
blissements de Relais & Chateanyx, ain-
sioguiavee la clienbides Ainsi sexpris
ik Tlhons Meeser, chel exéculif do
cing-étoiles veveysan ot responsablede
son restaurant Les Ssisons, dans les co-
lomnes aX pragas en aveil dariisee Oh-
jectif atteint: I'édition 2012 du guide
Michelin ectroie le macaron eonveite
imier allermanad, wn am el

e
demi aprés son engagement par le di-
rectenr Christopher Rudolph. A raison:
la cuisine de DNecser brille, sans bling-
bling, par la précision des cuissons, la
sarveur des produirs, Tes heu reuses com-
binaisons d'ardmes et de textures, etde
diserets cmprunts oux nouvelles toch-
realigies culinaires. A Vievey, Dex-chel
du Kempinski Adlon de Berlin ol 51
avait aussl contribué & décrocher une
Blnile, comservée sepl ans de el o
tronve Ses TMargues, en synergie avec
sa brigade. sa dircetion ot ses collegucs
Coeril Suwvan, chel mbissien el Yann Po-
ket dimectenr F&B, R

Luigia récompensée

La pizzeria genevoise Luigia a requ mi-
noverbre le premier «Swiss Leaders
Cluby Awarels, récompensanl le meil-
leur concept gastronomique suisse de
Unnrde 20012, Ce 2onl qualque 150 pra-
fessionnels suisses ot européens de la
gastronomie et de Fhétellerie qui ont
e signe, dans le cadre do salon [zeh,
les meillewrs coneepts gastronomiques
suissc of vuropéen peur 2012, Trois
vonvgpsls & lsienl en Jice poor Lo finsle
suizae: e rostawrant Adlizberg & Zurich,
le Muottas Mural 4 St. Moritz ot la piz-
weria Luig i
préen_ les Palmes de la Bestauration sont
rovenues au Pret A Diner (Berling, an
Fapillan (Belgique) ot an Puppen Hauws
de Russic. LI
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Pavel Remeslov de St-Pétersbourg, un
des meilleurs apprentis de Suisse

11 y a quatre ans i peine, le jeune cuisinier d'origine russe
ne parlait pas un mol de francais. Admis en septembre au

concours organisé par les Jeunes reslaurateurs d’Europe, il a

termind lundi sur la deuxicme place dupodinm.

A l'emtrainement dans
leseuisines de FEcole
professionnelle de
Montreux: «Lécole, cest
comme ma merels

uand on demandait au petit Pavel Fe-

mesloy ce quil comptait faine plus

A Laed, A1 vépondait wolontiers apoliti-

cien=. Pewt-étre pour marcher sur les

traces de Viedimir Poutine on Dmitri Medwe-

dew, comme lui nalife de S-Matershourg, Dne

Téponse gl n'étonne guére lorsquon découvre

le ewractére bien trempe du jeune homme, son

wont | v e o e T i Micu I el son feespressilile
beseinde lasurmonter.

Mais loe ctudes eottent cher; 4 la fin de sa
ceolaritc obligatoire. son boaw-pére, uwn uisi-
nier suisse meee leguel soomire russe et remas
vidkes, Tud progsose en Teu el | drapprendre 1a
cuisine. Le garcon obtempére; en 2007, § suit
le enwple qui guitte Lo Russic pour s'installer en
Siiigss memarnle 11 se Tance Jans snn apgienliz-
sage - devs ans & la Brasserie de FOurs & Chi-
teausd(Ex et un an auw Major Davel 4 Cully. En
Juillet dernier, i obslenn son CIAC paemi Tes
meilleurs de sa volée, sawirant exceptionnel-
lement doud pour ce métier auguel il no so des-
Limail s o gu'il wiend e confinmer par s
o abtenue Jundi i Interlsken, au

atiomal des meilleors apprentis orga-
nisé par lcs Jeunes restanrateurs dEurope.

«Dansz lavie, il fant faire des choix: des
portes se ferment, dautres souvrents

wCeel szne dowle men desline, philisonphe la
grand garcon blond aux fins traits slaves. «Ce
n'¢tait en tout caz pas un cowp de foudne, car
Lok e gui concerne e mélier shoguier] avec
lexpéricnee = La pensce Stonne pay sa matu-
vild, an forerrolation pare la pedcizien de o 2yn-
taMo. Avant darriver en Suisse, Favel ne parlait
pourtant pas un mot de frangais, «J'ai pris des
cours acceldrése, admet-il On devine guil ap-
prend vite, dans tous les domaines. Apprendre,
wpas faire un podinmes, «'cet préciséme nt Vebjoe-
Ll equri] pesegu ivesi e poszanl goesod idulors su
Concours JEE.

Car il a beauétre arrivé & ba cuisine presque
piar hasane], Bes coneours Fonl LT deguis Be dé-
hut de son apprentissage; il aura toukefois di at-
tendre la fin de sa formation peur avodr les pozs-
zibilités matérielles de se lancer. Engagd dans
la brigade du Chiteau d'Ouchy, & Lawsanne, il

PUEENEHCHEL BELESCERT

recolt une invitation & participer au conoours
des Jeunes restanrsteurs o Eurepe, competic

Hon réservie ook meillewrs résultals des e-

mens finaux. Cette fois, le soutien de son équipe
b dlw feam de cuisine dirige depuis ke Lovsanne
Falaes & Spo i permatien] de relever le dafi. 11
met & profit 2es périodes de congé pour élaborer
un dossier, quiil envole - et gui est retenu parle
Jurydu comeours, Momenl &zl i doil renon-
Cer & s0n nouveat poste pour se concentrex sur
la preparation. «Je Lai fait & contre-cour, Mais
dans lavie, il faut faire des cholx.. Des portes so
ferment, ditres souvment, s

Depuis T mi-seplembre, i1 2 consaced toot
5011 temps & mettre au point ses recettes et en

SECES EN CUISINE, 5I0:S
LECRCAAC D DHORLOGE

S0 sl resse el prealizssion-
niels wenml o juste terming
Teur formation, be Concowrs
national des meilleurs appren-
tis des Jeunes Restauratewrs

d Eurnpe n'en Sduleore pas pour
autant son cahier deos char ez,
propre dfaice transpirer Les
chele o plus as pirirmen Liss, Kn
sixheures, les candidats - uni-
quement aides d'un casserolicr -
duivenl élalwrer un menud Lioms
plats pour siMpersannes suT la
bagedune lated ingeddienl e
imposés: une entrée deris de
veaw, pommes et whisly suisse,
wm plal e Lurbod ove cendives el
Tz, sauce Libre, denx garni-
tures libres ot une Farniturs

s g g, ke descerl o s
chocolat et poires. Préside par
Urs Wandeler, le jury se scmtlc'
en dewx groupes, an chior
d'évaluer La fagon de travailler
des coneurrents emewisine,
Tamtre de dégnster lesplats.
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Dominik Suter
Meslaurnnt Kaisers lnck,

Riemenstalden (82)

2E

Pavel Remesloy
La Chitesu d'Ouchy,
Lamsanme {VIN

RL

Sarah Ammann
ArtDecn Hotel,
Luecerne (LT

4E

Sascha Burzer (BS)

Ly ril Biriwiichler (5}
Dinah Gerster (TG
Isabelle Schweingruber (BE)
Chiristophe Zoller (SG)
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répéter la réalization, dans los locau:de "'Ecole
professionnelle de Montreus, appelde i la res-
coagsse — ek Lo fois guide, consell el sponsor do
Jeune coisinger: « L cole, c'est comime ma mére!
Swng clle je ne pourcads pase Une mére scvire,
anuligene Daniel Chalmdny, doyen des ansei-
anants de cuisine de VEFM. wienx rontior des
concours culinaire: «Ona passe i lo moulinette
Limabes ses recel Les, pour les rendre coomraliTiles
avec le temps 4 disposition et le wolume & pro-
duire, Ce nttait pas forcément facile, mais il a
bieneneaissc. s

Loin des fournenux: musique, ski
freestyle et scratch-mixing

HNeconmaiszanl, Faval o volonlior: domit un
coup de main en retour. hais Ventrainement
est gourmand de temps et defforts, surtout
Tomsag o, comene Tud, e vise T maiteise, e Low s
«Ne pas paspiller de temps 4 réfiéchir ni & cher-
cher & droite & gauche. = Loz journé ez ont cté lon-
wuess Tewer Lows les mating o 5h, en Gaisine 8 7hy
Jusagus 17k - puis retowr ehee Jui poue manger,
Tire =es devnirs el dormin «Cest un sacrifice,
delajennesseerdela wie privée! Jalen vingt ans
il 3 a quelgues semaines, mais actuellement, je
n'iia hsehamen anac ne s sogiles

Untrain maenastique pour leguel il navaic &
1a bage aueune inglinarion: lorsquiil nest pas an
Lraneil, i1 preaticqeee Taomosiegue (1o Dl Boil one
de piano et trois ans de théitre avant de bifur-
quer wers le scratch-mixing) ot le ski froestyle, a
Towggemuml o & Crlacier 3000 1 se verrail O%il-
leurs bien travailler & quelques kilométres de
T, i Geland, dansg un gasten ol il pourrsil & la
fois perfoctionmer som art, peat-&tTe en complé-
tant sa formation par un CFC de pitissier. et ap-
prend re Pallemd. ol i prisdes conlacts
avec le restaurant gastronomique d'un grand
hotels, dit-il, un pen évasif. Ensuite? -vsUlL\'E]E
muns preopee dlablissemenl d'ied
d'années.» En Suizze ou en Kussic? La réponse
n'ariend'uwne bowtade: « LA ol il ya de l'argent!=

Pouwr Thewre, le jeune Dasse shppreéle b
prendre quelques jours de vacances - histoire
de reprendre contact, sans doute, avec lee snowr-
parke ot les platines qui, ces derniers temps,
avaientdiise passerdelui elaice Gnig nard




